
ENOGASTRONOMIA SOSTENIBILE
TRADIZIONE E INNOVAZIONE

IN CUCINA E PASTICCERIA

CONTENUTI

Il corso è progettato per conoscere e imparare a promuovere i prodotti tipici
della tradizione enogastronomica valtellinese. Allieve e allievi saranno accompagnati 
in un percorso di consapevolezza rispetto alla conoscenza delle filiere agroalimentari 
che sottendono le attività ristorative e che esprimono sia la dimensione culturale
e storica di un territorio che la sua vitalità e la capacità di fare ricerca e innovazione.

 REQUISITI D’AMMISSIONE

> Disoccupazione
> Diploma di scuola superiore o Diploma di 4° anno IeFP
> Età inferiore a 29 anni
> Residenza o domicilio in Lombardia

 INFORMAZIONI E ISCRIZIONI

> morbegno@enaiplombardia.it | 0342 615692
> info@pfpvaltellina.it | 0342 515290

 INFORMAZIONI E ISCRIZIONI
> cultura@enaiplombardia.it | enaiplombardia.eu

MODALITÀ

> Durata: 1000 ore (di cui 450 di stage)
> Certificazione rilasciata: Specializzazione tecnica superiore (IV livello EQF)
> Sede: PFP Valtellina sede di Sondalo | Possibilità di risiedere presso la residenza

“Vallesana” di Sondalo
> Presentato al finanziamento di Regione Lombardia e Fondo Sociale Europeo
> Avvio previsto per l’autunno 2022

CORSO IFTS — SPECIALIZZAZIONE TECNICA SUPERIORE


